
+ บันทึกข้อความ 
ส่วนราชการ  ส ำนักกำรจัดกำรนวัตกรรมและถ่ำยทอดเทคโนโลยี มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลศรีวิชัย

โทร ๐-๗๔๓๑-๗๑๐๐ ต่อ ๑133 โทรสำร ๐-๗๔๓๑-๗๑44 
ที ่  อว 0655.36/ วันที่         พฤศจิกำยน  ๒๕67

เรื่อง   ขอแจ้งรำยชื่อทีมผู้ที่ผ่ำนกำรคัดเลือกโครงกำรกำรพัฒนำหลักสูตรกำรจัดกำรนวัตกรรมด้ำนอำหำรสู่
 กำรเป็นผู้ประกอบกำรมืออำชีพ 

เรียน    คณบดี/ผู้อ ำนวยกำรวิทยำลัย 

ตำมที่ ส ำนักกำรจัดกำรนวัตกรรมและถ่ำยทอดเทคโนโลยี มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคล
ศรีวิชัย ได้เปิดรับสมัครโครงกำรกำรพัฒนำหลักสูตรกำรจัดกำรนวัตกรรมด้ำนอำหำรสู่กำรเป็นผู้ประกอบกำร
มืออำชีพ และได้รับเงินสนับสนุนงบประมำณ จำกส ำนักงำนปลัดกระทรวงกำรอุดมศึกษำ วิทยำศำสตร์ วิจัย 
และนวัตกรรม ภำยใต้โครงกำรพัฒนำควำมเป็นเลิศของสถำบันอุดมศึกษำ และพัฒนำก ำลังคนขั้นสูง 
(Reinventing University) ประจ ำปีงบประมำณ 2567 เพ่ือส่งเสริมและสนับสนุนให้นักศึกษำมีควำมรู้ 
ควำมเข้ำใจเนื้อหำตำมแนวทำงหลักสูตรกำรจัดกำรนวัตกรรมด้ำนอำหำรสู่กำรเป็นผู้ประกอบกำรมืออำชีพ 
(INNOVATOR for Food Coaching Program) นั้น โดยได้ผ่ำนคณะกรรมกำรกำรคัดเลือกและขอแจ้งผล 
ทีมท่ีผ่ำนกำรคัดเลือกทั้งหมด 10 ทีม ประกอบด้วย  

ทีมท่ี 1 นวัตกรรมเครื่องบรรจุน้ ำจิ้มฮำลำล   
ทีมท่ี 2 ผลิตภัณฑ์ผักแผ่นที่มีส่วนประกอบของเจลำตินพืช 
ทีมท่ี 3 นวัตกรรมตวงซอสปรุงรส 
ทีมท่ี 4 ผลิตภัณฑ์ลูกชิ้นเห็ดปรุงรส 
ทีมท่ี 5 นวัตกรรมตู้อบระบบไฮบริด 
ทีมท่ี 6 ผลิตภัณฑ์คอมบูชำโกโก้ 
ทีมท่ี 7  นวัตกรรมอบแห้งเมล็ดโกโก้แบบหมุน 
ทีมท่ี 8 นวัตกรรมสลัดน้ ำผึ้ง 
ทีมท่ี 9 ผลิตภัณฑ์ปลำกุเลำเค็มพร้อมทำน 
ทีมท่ี 10 นวัตกรรมหั่นลูกตำลสด 

ในกำรนี้ ส ำนักกำรจัดกำรนวัตกรรมและถ่ำยทอดเทคโนโลยี จึงขอแจ้งรำยชื่อทีมผู้ที่ผ่ำน 
กำรคัดเลือกโครงกำรกำรพัฒนำหลักสูตรกำรจัดกำรนวัตกรรมด้ำนอำหำรสู่กำรเป็นผู้ประกอบกำรมืออำชีพ 
เพ่ือให้กำรด ำเนินงำนโครงกำรดังกล่ำว เป็นไปด้วยควำมเรียบร้อยตำมวัตถุประสงค์ และเพ่ือให้ อำจำรย์ 
นักศึกษำ ได้ลงพ้ืนที่กับกลุ่มผู้ประกอบกำร ในระหว่ำง เดือนตุลำคม 2567 ถึง เดือนกรกฎำคม 2568 
รำยละเอียดดังเอกสำรแนบ 

จึงเรียนมำเพ่ือโปรดพิจำรณำ 

 (นำยบุญรัตน์  บุญรัศม)ี 
รกัษำรำชกำรแทน 

ผู้อ ำนวยกำรส ำนักกำรจัดกำรนวัตกรรมและถ่ำยทอดเทคโนโลยี
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เรยีน คณบดี
-เพื�อโปรดพิจารณา
สํานักการจัดการนวตักรรมฯ ขอแจ้งรายชื�อทีมผู้ที�ผ่านการคดั
เลือกโครงการการพัฒนาหลักสูตรการจัดการนวตักรรมดา้น
อาหารสู่ การเป็นผู้ประกอบการมืออาชีพ
-เห็นควรมอบงานบรกิารวชิาการดาํเนินการแจ้งผู้เกี�ยวทราบ
เพื�อดาํเนินการลงพื �นที�กับกลุ่มผู้ประกอบการ

6/11/2567

๑๐๒๒ ๖
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ทราบ และมอบฯ
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โครงการการเสริมศักยภาพบุคลากรให้ความรู้ในการพัฒนาทักษะด้านทรัพย์สินทางปัญญา 
ภายใต้โครงการ การพัฒนาผู้ประกอบการวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อมที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 

สู่การยกระดับศักยภาพธุรกิจรูปแบบใหม่ 

รายช่ือทีมผู้ที่ผ่านการคัดเลือก 10 ทีม  

ทีมที่ 1 นวัตกรรมเครื่องบรรจุน้้าจิ้มฮาลาล  
1. รศ.ดร.จำรุวฒัน์  เจริญจิต  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
2. ผศ.ดร.ฐำนวิทย์  แนมใส คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
3. นำยณัฐพงศ์  วงษ์สุวรรณ คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
4. นำยภูเบศ  แสงดี คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
5. นำงสำวฟิรเดำส์  บินสะแหละหมัน กลุ่มวิสำหกิจชุมชนลูกชิ้นเจสมีย์ 

ทีมที่ 2 ผลิตภัณฑ์ผักแผ่นที่มีส่วนประกอบของเจลาตินพืช  
1. ผศ.ดร อุไรวรรณ  สุกยัง  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
2. ดร.ณัฐพนธ์  อุทัยพันธุ์    คณะวิศวกรรมศำสตร์ (มหำวิทยำลัยสงขลำนครินทร์) 
3. นำยกิตติภูมิ  คลองรั้ว  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
4. นำงสำววรรณิศำ  หมัดตำนี    คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
5. นำงสำวอลิฟ  วำหลง  บริษัท โปรเกรสโซ อินโนเวชัน แอนด์เทคโนโลยี จ ำกัด 

ทีมที่ 3 นวัตกรรมตวงซอสปรุงรส 
1. อำจำรย์เป็นหนึ่ง  อินทรรักษ์  คณะวิศวกรรมศำสตร์      
2. อำจำรย์ธีรวัฒน์  เพชรดี  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
3. นำยรำชพฤกษ์  มณีศรี  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
4. นำยอูลุลอำซมี  บิลและ  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
5. นำยศรัณย์  ขวัญยืน  บจก.เอสเควำย เอเชียฟู้ดโปร 

ทีมที่ 4 ผลิตภัณฑ์ลูกชิ้นเห็ดปรุงรส 
1. ผศ.พิทักษ์  สถิตวรรธนะ    คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
2. ผศ.กิติศักดิ์  ชุมทอง  คณะศิลปศำสตร์ 
3. นำงสำวนำตำชำ  อุไรรัตน์  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
4. นำงสำวอมรรัตน์  แพทย์อินทร์  คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
5. นำงสำวซำกีนะฮ์  วงษ์นวล  กลุ่มวิสำหกิจฟำร์มเห็ดบ้ำนชูใจควนสตอ 

ทีมที่ 5 นวัตกรรมตู้อบระบบไฮบริด 
1. ดร.พิมพิศำ  พรหมมำ   วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
2. นำยรณชัย  ใจห้ำว   วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
3. นำงสำวกัลยำณี  ประดับ  วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
4. นำงสำวน้ ำฝน  พัฒนสง   วิสำหกิจชุมชนกลุ่มส่งเสริมอำชีพเกษตรแนวใหม่ถ้ ำวังเขำวังทอง 
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ทีมที่ 6 ผลิตภัณฑ์คอมบูชาโกโก้ 
1. ผศ.ดร.สำยใจ  แก้วอ่อน  คณะอุตสำหกรรมเกษตร 
2. นำงสำวอทิตยำ  ท ำศรี    คณะอุตสำหกรรมเกษตร 
3. นำงสำวสุชำวดี  พิศลืม  คณะอุตสำหกรรมเกษตร 
4. นำงสำวเจนจิรำ อินทร์คง   วิสำหกิจชุมชนโกโก้พรีเมียม 

ทีมที่ 7 นวัตกรรมอบแห้งเมล็ดโกโก้แบบหมุน 
1. ผศ.ดร.อำภรณ์  แกล้วทนงค์  วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
2. นำยกฤษณพล  ภิรอด   วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
3. นำยธันวำ  สงอำจินต์    วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
4. นำยจิรพันธ์  จิตนุพงค์    วิสำหกิจชุมชนโกโก้พรีเมียม    

ทีมที่ 8 นวัตกรรมสลัดน้้าผึ้ง 
1. ผศ.ดร.อำคม  ลักษณะสกุล  วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
2. นำยจิรำนุวัฒน์  เสนเรือง  วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
3. นำยกัมปนำท  มีสิทธิ์   วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
4. นำงสำวรัตตำ  สุขสวัสดิ์   กลุ่มส่งเสริมอำชีพกำรเกษตรขนอมผึ้งโพรงไทย 

ทีมที่ 9 ผลิตภัณฑ์ปลากุเลาเค็มพร้อมทาน 
1. อำจำรย์จริำภรณ์  ตันติพงศ์อำภำ   คณะศิลปศำสตร์ 
2. ผศ.ดร.โกสินทร์  ทีปรักษพันธ์  คณะศิลปศำสตร์ 
3. นำงสำวชัชชภัทร  รัตนพงศ์  คณะศิลปศำสตร์ 
4. นำงสำวพิชชำภำ  ชูประดิษฐ์   คณะศิลปะศำสตร์ 
5. นำงสำววรรณดำ  เจะมูซอ  กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์อำหำรทะเลบ้ำนม่วงงำม 

ทีมที่ 10 นวัตกรรมหั่นลูกตาลสด 
1. ผศ.จรัญ  ธรรมใจ  คณะครุศำสตร์อุตสำหกรรมและเทคโนโลยี 
2. นำยคิมหันต์  ทองปรวน  คณะครุศำสตร์อุตสำหกรรมและเทคโนโลยี 
3. นำยคมสัน  สุขสนำน   คณะครุศำสตร์อุตสำหกรรมและเทคโนโลยี 
4. นำงสำวยุวดี  กังเส้งวั่น  กลุ่มวิสำหกิจชุมชนบ้ำนพังเถียะ 



ส้าเนารวม 
คณะวิศวกรรมศำสตร์ 
คณะศิลปศำสตร์ 
คณะครุศำสตร์อุตสำหกรรมและเทคโนโลยี 
วิทยำลัยเทคโนโลยีอุตสำหกรรมและกำรจัดกำร 
คณะอุตสำหกรรมเกษตร 

สแกน QR code เพ่ือเข้าไลน์กลุม่ 

หมายเหตุ  1. สแกน QR code เข้ำไลน์กลุ่ม เพื่อรับรู้ข้อมูลข่ำวสำรเกี่ยวกับโครงกำร 


