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เรื่อง   สงสําเนาหนังสือ เร่ือง เรียนเชิญผูเขารวมสัมมนา

เรียน คณบดี/ผูอํานวยการวิทยาลัย 

ดวยคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร จะดําเนินการจัดสัมมนาเชิงวิชาการ 
“Food omics นวัตกรรมเพื่อโภชนาการและความปลอดภัยทางอาหาร” ณ ประชุม ๒๒๐๔ อาคาร ๒ ในวันศุกรที่ 
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วันท่ี 6 พฤษภาคม พ.ศ. 2568 

เรื่อง   : เรียนเชิญเข้าร่วมงานสัมมนา 
เรยีน  : ผู้อ านวยการ/ผู้จัดการ/หัวหน้างาน/หัวหน้าแผนก 
สิ่งทีแ่นบมาด้วย : ก าหนดการจัดสัมมนา 

ในโลกยุคใหม่ท่ีวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมีบทบาทส าคัญในทุกมิติของชีวิตประจ าวัน อุตสาหกรรมอาหารก็ได้ปรับเปล่ียนและ
พัฒนาอย่างต่อเนื่อง เพื่อรองรับความต้องการด้านสุขภาพ ความปลอดภัย และคุณภาพชีวิตของผู้บริโภค หนึ่งในแนวคิดท่ีเกิดข้ึนเพื่อตอบ
โจทย์นี้คือ Foodomics ซึ่งเป็นศาสตร์ท่ีบูรณาการระหว่างโภชนาการ ชีววิทยาระดับโมเลกุล เทคโนโลยีชีวภาพ และวิทยาการข้อมูล เพื่อ
ศึกษาผลกระทบของอาหารต่อสุขภาพอย่างลึกซึ้ง 

ขณะเดียวกันการเลือกใช้ส่วนประกอบอาหาร ก็กลายเปน็เรื่องท่ีต้องพิจารณาอย่างรอบคอบ ไม่เพียงแต่เรื่องรสชาติหรือความน่า
รับประทาน แต่ยังรวมถึงผลกระทบต่อสุขภาพในระยะยาว และความย่ังยืนของแหล่งท่ีมาของวัตถุดิบ 

สุดท้ายความก้าวหน้าทางอุตสาหกรรมไม่อาจมองข้ามประเด็นของความปลอดภัยของบรรจุภัณฑ์อาหาร ท่ีไม่เพียงต้องปกปอ้ง
อาหารจากการปนเปื้ อนและยืดอายุการเก็บรักษา แต่ยังต้องค านึงถึงสารเคมีท่ีอาจแพร่กระจายจากบรรจุภัณฑ์สู่ตัวอาหารและส่งผลต่อ
ผู้บริโภค 

ด้วยเหตุผลนี้ ทางคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ หนึ่งในภาคการศึกษาท่ีมีพันธกิจในการให้ความรู้กับสังคม 
จึงขอเรียนเชิญบุคลากรและผู้สนใจในหน่วยงานเข้าร่วมงานสัมมนาเชิงปฏิบัติการในหัวข้อ 

“Foodomics นวัตกรรมเพ่ือโภชนาการและความปลอดภัยทางอาหาร” 
ณ ประชุม 2204 อาคาร 2 ในวันศุกร์ท่ี 30 พฤษภาคม พ.ศ. 2568 ระหว่างเวลา 9.30 – 15.00 น. 

หัวข้อในการสัมมนาเชิงวิชาการในคร้ังนี้จะประกอบด้วย 
1) บทบาทของ Foodomics ในการศึกษาด้านอาหาร ความส าคัญและการเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์อาหาร
2) โปรตีโอมิกส์กับอนาคตของอาหารปลอดภัยและมีคุณภาพ
3) การวิเคราะห์ส่วนประกอบของอาหาร ท่ีใช้เปน็วัตถุดิบหรือส่วนผสมในการผลิตอาหาร
4) ความปลอดภัยจากบรรจุภัณฑ์และวัสดุสัมผัสอาหาร

เนื่องในการจัดสัมมนาคร้ังนี้ไม่มีค่าใช้จ่ายใดๆ จึงขอความอนุเคราะห์จากผู้ประสงค์เข้าร่วมสัมมนาท าการส ารองท่ีนั่งผ่าน QR 
code ด้านล่าง จักขอบพระคุณย่ิง 

ขอแสดงความนับถือ  

           
                                             
  ผศ.ดร.กิติพงษ์ รตันาภรณ์ 

          รองคณบดีคณะอุตสาหกรรมเกษตร  
  ฝ่ายกิจการเมืองนวัตกรรมอาหาร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
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ก าหนดการสัมมนาทางวิชาการ 

ในหัวข้อ “Foodomics นวัตกรรมเพื่อโภชนาการและความปลอดภัยทางอาหาร” 
ในวันศุกรท์ี่ 30 พฤษภาคม 2568 เวลา 09.30 – 15.00 น. 

ณ ห้องประชุม 2204 ช้ัน 2 อาคาร 2 คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

เวลา ก าหนดการ 
09.30 น. ลงทะเบียน 

10.00 น. 

ประธานกล่าวเปดิงานสัมมนาทางวิชาการ ในหัวข้อ  
“Foodomics นวัตกรรมเพื่อโภชนาการและความปลอดภัยทางอาหาร” 
โดย ผศ.ดร.กิตติพงษ์ รตันาภรณ์  
รองคณบดีคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ฝ่ายกิจการเมืองนวัตกรรมอาหาร 

10.15 – 11.00 น. 

การบรรยาย ในหัวข้อ “บทบาทของ Foodomics ในการศกึษาด้านอาหาร ความส าคัญและการ
เพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์อาหาร” 

โดย รศ.ดร.กฤษกมล ณ จอม จากภาควิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

11.00 น. รับประทานอาหารว่าง 

11.15 – 12.00 น. 
การบรรยายในหัวข้อ “โปรตีโอมิกส์กับอนาคตของอาหารปลอดภัยและมีคุณภาพ” 
โดย ดร.ภัทรสุดา ระวิวรรณ จากภาควิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

12.00 น. รับประทานอาหารกลางวัน 

13.00 – 13.30 น. 

การบรรยาย ในหัวข้อ “การวิเคราะห์ส่วนประกอบของอาหาร ทีใ่ช้เป็นวัตถุดิบหรอืส่วนผสมใน
การผลิตอาหาร”  

โดย คุณพงศกร โพธิถ์าวร จากบริษัท ซายน์ สเปค จ ากัด 

13.30 – 14.00 น. 
การบรรยายในหัวข้อ “ความปลอดภัยจากบรรจุภัณฑ์และวัสดุสัมผัสอาหาร” 
โดย คุณนิรมล จิตต์สมหมาย ผู้เช่ียวชาญด้านโครมาโตกราฟีจากบริษัท ซายน์ สเปค จ ากัด 

14.00 น. เย่ียมชมห้องปฏิบัติการภาควิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

หมายเหตุ:  ก ำหนดกำรสำมำรถเปล่ียนแปลงได้ตำมควำมเหมำะสม 
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